Typ C NnporpamMmmon

"BMHO 1 mope: yTeluecTBne No pycckon TockaHe",
raCTPOHOMMYECKMI TYp Ha 7 OHewn

MporpaMmMma Typa

1-n peHb

09:30 BcTpeua B AHane (k/p Bok3an AHana, NMpuBok3anbHasa yin., A. 1). MecTo BCcTpeuu: nop UeHTPasSibHbIM
Tabno, c Tabnmukon «BuHo&Mope».

3aceneHue B otenb "Family club Atrium" 3* (superior room).

Mo3aHuN 3aBTPaK «WBEACKUNA CTO».

11:00 Bbie3n Ha 0630pPHYI0O 3KCKYpPCUIO «AHamna: Mope, COJIHLLE U UCTOpPUS».

AHana - ropopg, c 6oraTteien UCTopuen, KyJsibTypa KOTOporo, nopo6Ho MecTHOW KyxHe, BoOpana B cebs
BKYCbl HAQPOAOB, HAaCeNABLUMUX 3Ty 3eMJ1I0 BeKaMu. Bo BpeMs 3KCKYpPCUM Mbl NPOryJsifieMCcs No >XMBONMUCHOMY
npomeHaay Baoab YepHoro Mops, nonobyemcsa Bupammu Ha 6yxTy u KaBkasckue ropbl. Mbl Nno3HaKOMUMCA
C apeBHeWlwleh uctopuen Noprunnum, HeKorga Ba>kHOro TOProeBoro ueHTpa bocnopckoro uapcTea, u
y3HaeM o npouBeTaHUU BUHOOEJIUA B 3TOM PEeruoHe eLle B Te pasekue spemeHa. KyxHsa AHanbl - 3epKasno
ee UcTopuu. 3aech nepensiesiMcb KyJIMHapHbie TPaguuuu ApPeBHUX FPEKOB, OCTaBUBLUMUX NIOOGO0Bb K
MopenpoaykTaMm U OJIMBKOBOMY MacJly, OCMaHCKMX 3aBoeBaTeied, NPUHECLUMX CNeLumu U MACHbIe 6alopa, m
Ka3akoB, 00aBUBLUMX B PALMOH CbITHYIO U MPOCTYIO MULLY.

MecTHas KyxHSl - 3TO YHUKaJIbHOe coYeTaHue AapoB MOps, CBEXXUX OBOLLUEW, apOMaTHbIX TPaB U
npsHocTen, chopMMPOBaHHOE BEKOBbIMU TPAAULUAMM PasHbIX HAPOAOB. 3TO BKYC COJIHLA, MOPA U
wenpon 3eMNU, KOTOPbIA Bbl MOYYBCTByeTe, Nonpo6oBaB cBeXXylo pbidy, MMAUK, panaHbl U Apyrue
MecCTHble gesimKaTecbl B cBOOoaHOoe BpeMa. Tak)Xe peKoOMeHAyeM BaM NOoCeTUTb CEMEeNHYI0O BUHOAENbHIO U
CcbipoBapHio "BasibMa" U npoaerycTupoBaTb BKyYCHeMWLLUUe Cbipbl U apoMaTHble (hepMepcKue BUHA, 4TOObI B
NMOJZIHOM Mepe OLLYTUTb BKYC AHanbl.

Mocne 3HakoMCTBa C ropoaoM Mbl oTripaBuMca K Kunapucosomy o3epy! 3To )XMBONUCHOE MeCTO
YHUKanbHO Gnaropapsa HeOObIYHOMY NMen3axky: NPSIMO U3 BOAbl, KaK CTPa>ku ApPeBHEero uapcTBa,
B34bIMAlOTCA CTPOWHbIE KMNApUChl. OTU AepeBbAa poaoM s CesepHon AMepuku. O3epo HeBepoOATHO
KpacuBo B noboe Bpems ropa! YepepoBaHue BOOHOW ragu U BepTUKaJibHbIX CTBOJIOB CcO3aaeT
ClOppeasiMCTU4ECKUN U 3aNOMUHAIOLMICA Nei3ax, npuTtaruBas ¢otorpacdoB u niobutenen npupoabl.
Bokpyr 60J1I0THOro Kunapuca MHOIro CMOPOB U PAacCy>XAEHUW O TOM, KaK OHU CYLLLEeCTBYIOT B HENPUBbLIYHOM
ona cebs cpepe cTosbKo sieT U He norubaioT. HeyauBuTenbHO, 4TO peayaillee siBJiIeHUe 3aHeCeHo B
KpacHylo KHury. Mo3ToMy U HaM € BaMM 006si3aTe/IbHO HY>KHO NOCEeTUTb 3TO HeOObIKHOBEHHOEe MecCTo,
KOTOpOEe OKYTaHO MHO>XeCTBOM TaWH U NereHa.

Hanee Mbl OTNIPAaBMMCA Ha BUHOAENbHIO «CKanucTbii bepers».

"CKanucTbii Geper" - 310 rpaBUTAaLMOHHAA BUHOLEJIbHA NOJIHOIO LUMKJIA, PAacnoJsio)KeHHas B 12
KunoMeTpax oT AHanbl. YHUKaANbHOCTb apXUTEKTYpPbl BUHOAEJIbHU 3aKJ1l04YaeTCsA B €€ rapMOHUYHOM
BCTPaMBaHUM B XONIMUCTLIN naHawadT. 3paHme covyeTaeT B cebe nepenoBbie TEXHONOINMU U BUOHUYECKUHA
Au3aiH, co3paBas Bneuyarnsaowmin obpas. Hac XpéTt He3abbiBaeMas nNporyJsika no BUHOrpagHuKam,
norpy>xeHue B UCTOPUIO OCHOBaAHUA BUHOAEJIbHU U eé punocodum, a Tak>Xxe 3HaKOMCTBO C YHUKaJIbHbIM
TeppyapoM U copTaMu BUHOrpapa. Mbl uccnepyem Bce ypoBHM rpaBMTaLMOHHOW BUHOAEJIbHU, OTKPOEM
onsa cebs petanu rpaBUTaALMOHHOIO MeTo4a BUHOAEIMA, NoceTuM slabopaTopuio, NPouM3BOACTBEHHbIE Lexa
M JIMHUM, a TaKXXe CnycTUMcs B boukoxpaHunuue. Ocob6biM MOMEHTOM CTaHeT AerycTtauusa NErkux JIeTHUX
accaMbns>xkHbiXx BUH «BeTep B TpaBax». B xope Typa Mbl He TOJIbLKO Hac/laAUMCA KPAacOTOW BUHOAEJIbHU U
NO3HAaKOMMMCA C TOHKOCTAMM CO34aHUA accaMbnsr>kei, Ho U y3HaeM o boraTton pnope Ckanuctoro 6epera,
KOTOpasA BOOXHOBMJIA HA 0hOpPMJIeHME 3TUKETOK 3TUX BMH.

Mocne 19:30 Bo3BpaLLeHUue B OTeJb.

Y)>KUH «LUBEeACKUMN CTON».

BeuyepHsas pasBnekaresibHas nporpamMMma (BMUHHasa Mora, BUHHbIA A)KEK-NOT, BUHHbIA NUH-NOHT, Beyep
>XMBONMMUCU BUHOM, Be4ep KMHO, Kapaoke, AMCKOTEKMU U T.A4.).

MutaHue: 3aBTpak, Aerycrauus, y>KuH.

Fopopa: AHana



2-U peHb

3aBTpaK «LWBEeACKUHA CTO».

10:30 Bbie3p Ha 3KcKypcuio «Morpy>xeuue B Chateau Tamagne».

"Chateau Tamagne" — 3710 cMM(OHUA AYXOBHOW CUJbl MOAJZIMHHOIO MecCTa, OJIMLLeTBOPAIOLLAA SHEpPruio
OBYX MOpen U BbICOKOTEXHOJIOTMYHOEe npou3BoacTBo. Ha npots>xeHuun 5 000 neTt 3TOT yroJsIoK 3eMJin
fIBJIAETCSA )XMBOM 30HOW BUHOrpamapcTBa, NOCKOJIbKY €ro yHMKaJsibHOoe pacnoJsio>XeHue co3paeT
upeanbHbl KAMMaT OJIS Pa3BUTUA BUHOAEJIbYEeCKUX TPaauumm.

BpeHp "Chateau Tamagne" 6611 ocHoBaH B 2005 roay B pe3ysibTaTe yCNewWHOro napTHepcTBa C
UHCTUTYTOM 3HOJIOrUU NpoBuHUuKu LLlaMmnaHb. MpoeKT rapMOHUYHO 06 beAuHUI eBponeucKue TeXHOJIOTUHU
C MacTepCTBOM POCCUMUCKUX BUHOAesnoB. BuHa "Chateau Tamagne" nerku m CTUNbHbI, HaCbILWEHbI U
pa3HooOpasHbl, OpUrMHasibHbl U CMeJibl — 3TO HEe NPOCTO HANUTOK, a INMO0TOK MOPCKOro Bo3ayxa,
owyuieHue 6e3rpaHM4HOU cBo6OAbLI U BOMJIOLWEHUE COBPEMEHHbIX TEXHOJIOTUM.

B "Chateau Tamagne" Hac oXXupaeT yBJieKaTeJibHasA SKCKYPCUSA NO BUHOAEJIbHE C Usy4yeHueMm
NPOU3BOACTBEHHbIX NpPoLEeccoB, HebGonbLwoW 0630p accopTumeHTa «KybaHb-BuHO» M pacckas c
peryctaumMen LWecTU NO3ULUIA UX NPeMuasbHOW NPOAYKLUU U UX YHUKAJIbHbIX 0COOeHHOoCTeN.

Ob6ep B FacTpo-6ape "Chateau Tamagne" cTaHeT U3bICKAHHbLIM A0MOJIHEHMEM HALUEeW NPOorpaMMmsbl.

3aTteM Mbl noceTuM LLeHTp KNlaccuyeckKoro BUHOAE/IUA U CTaPUHHYIO NOA3EMHYIO rasiepelo, roe xpaHarcsa 1
074 604KM U3 aKauuu u Tpex nopon ayb6a. 3pech xxe, cpeau 6onee 1,5 MmunnuoHa 6yTbIZIOK BUHA, HAC
XAeT perycrtauusa HenocpepacTBeHHO U3 ay6oBbix Bouek.

B 3aBepLieHMe nporpamMMmbl Mbl oTnpaBuMcA B LLeHTp aHonornyeckoro typusma "Villa Aristov". 3toT
YAUBUTENIbHBbIA LLeHTP OXBaTbiBaeT pa3HooOpasHbie MHTepecChl: SHOJIOrus, NMBOBapeHue,
raCTPOHOMMYECKUMN TYPU3M, My3blKa U XXUBONMUCb, UCTOPUA U COBPEMEHHbIE TEHAEHUUN — BCe 3TO
npepcTaBnseT cobor ocHoBonoJslaraowme acnekTbl ApKon >xusHu. "Villa Aristov" aBnsercsa pesysnbTatom
NJIOAOTBOPHOro COTpyaHU4YecTBa BUHOAENOB «KybaHb-BMHO» M SHONOroOB U3BECTHOW UTAJNIbAHCKOM
KoMmnaHuum Enofly.

Bo3spallieHue B oTtenb nocne 17:00.

Y)>KUH «lLBeOCKUW CTON>.

PasBnekarenbHasa nporpamMMma (BUHHas Mora, BUHHbIA O)KEK-NOT, BUHHbIA MUH-MOHI, Be4ep >XUBONMUCHU
BUHOM, Be4ep KMHO, Kapaoke, OUCKOTEKU U T.A4.).

MutaHue: 3aBTpak, obepn, perycrauus, y>KuH.
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3aBTpaK «WBeACKUN CTON».

CBoGopHOe BpeMsa ANnsA Nporysakuv BAONbL MOPA UAKM oTabixa y 6accemHa.

12:00 Bbie3p Ha 3KCKypcuio Ha IKo-chepMy «YIMTOUYKa».

«YnuTouyKa» — 3TO 3aMeyaTesibHOe CeMeWHoe npeanpusaTue, YioTHO pacnoJsio)XeHHOe B 3KOJIOTM4ecKu
yucTtoMm yrosike KpacHopapckoro Kpas, HenopaJsieKky OoT JIaCKOBbIX BOJIH YépHOro mMops.

depMa no pa3BeneHUI0 BUHOTpagHOM yAIMTKU Obisla ocHoBaHa B 2018 rony v ctana nepBou B Poccum,
npou3BoAs HaTypaJsibHbIA MYLUH, UCNOJIb3yEMbIH B MEAULIMHCKUX U KOCMeTU4YecKux uensax. Cekper sToro
YHUKAJIbLHOIO NMPOAyKTa U3BJleKaeTCs C NOMOLLbIO BbICOKOTEXHOJIOFTMYMHOIo COBpeMeHHOoro obopynoBaHus,
npu 3TOM YJIMTKU OCTalOTCA HEBPEAUMbIMU U XXUBbIMU. BpeHa KkocMeTuku ULICINIUM cnaBuTCA BbICOKUM
copep>XaHUeM MyLUHa, NOJIHOCTbIO HaTypaJibHbIM cocTaBoM, 3 heKTUBHBIMU KOMMNOHEHTaMU U MTHOBEHHO
3aMeTHbIMU pe3yJibTaTaMu NocJie UCNOoJIb30BaHUA.

Bo BpeMs 3KCKYpCUMU Yy HAc 6yaeT BO3SMOXKHOCTb NOrPYy3UTLCA B YAUBUTEJIbHbIA MUP YIUTOK U MYLIMHA,
y3HaTb MHOXXECTBO yBJieKaTeJibHbIX (haKTOB, HacJlaAUTbCA Aerycrtaumei MoJUIIOCKOB B HEeXXHEeMLUUX
npocduTponax c 6esibiMm BUHOM U, KOHEYHO XXe, NPOoTeCcTUPOBaTh BoJiLLeOHble CBONCTBA KOCMETUKM.

B 14:00 Bbie3n Ha BUHOAEbHIO «Cyxas ropa».

Hauyano uctopuu BuHopgesibHu Gb1J1I0 Nnono>xkeHo B 2015 roay. MIMeHHO TOorga Ha OCHOBAHUM MPOBEAEeHHbIX
aHanM30B No4Bbl OblJ1 BbIOpaH yyacTok Ha rope Cyxou, HenopgaseKky oT cTaHuubl PaeBcKoW. NMepBbin
BUMHOrpapg 6b1n 3ano>xeH B 2017 roay, a K 2019 roay 6b1a1a nosiy4yeHa IMLLEH3UA U BUHOLEJIbHA NepexXxuna
nepsoe pacwupeHue! Cenyac 3To aMOMLUO3HbIA BUHOAENbYECKUNA NPOEKT, KOTOPbLIA NpeacTaBnaseT
MoJiofas KOMaHaa, IMAepoM cTan npeacTaBuTesib U3BECTHON KyGaHCKOW AMHACTUM BUHOLEJIOB
AnekcaHap NMuH4Yyyk. SORTa BuUHOrpaga - CoBuHboH BnaH, LLinpas/Cupa, LllappoHe, KabepHe CoBMHbLOH. Ha
3KCKYpPCHUM Mbl y3HAEeM O Teppyape M BUHOrpagHUKax, NPOMAEeMCA NO Lexam U cKjagaMm, MOCMOTPUM
HebGonbwoW hUAbLM U, KOHEYHO Xe, NPoAerycTupyeM npoayKuuio BUHOAE IbHU, ABa oO6pasua TUXUX CyXUX
BUH SORT A u 3 o6pasua TUXUX CyXuxX BUH «TeppyapT» B CO4eTaHUU C U3bICKAaHHO NMPUTrOTOBJIEHHbIMU
BUHOrpagHbIMMU YJINTKaMMU.

Bo3sBpalwieHue B oTesnb nocne 18:00.

Y)>KUH «lLBeOCKUWA CTON>.

PasBnekaTtesibHas nporpamMma (BMHHas Mora, BUHHbIA A)KEK-MOT, BUHHbIA MUH-MOHI, BEYEP XXUBOMUCHU
BUHOM, BeYep KMHO, Kapaoke, OUCKOTEKU U T.A4.).

MutaHue: 3aBTpak, Aerycrauus, y>KuH.
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3aBTpaK «WBeACKUN CTON».

10:00 Bbie3p Ha 3kcKypcuio B «[omecTbe Fonybuukoe»

Mbl NOCeTUM yAUBUTEJIbHbIA Yrosiok TaMaHCKOro nosiyoctpoBa — FonybuuKylo CTpesiky u
BUHOAenb4yeckoe xo03aucTBo «GOLUBITSKOE ESATE>». 3To BUHOAE/IbHA C NOA3€MHbIMU XPaHUJNLLAMHU,
>XUBOMUCHBIMU BUHOTPAAHUKAMU U TYPUCTUYECKUM LLEHTPOM, B KOTOPOM AerycTauuoHHble 3asbl Oblin
co34aHbl U3BECTHbIMU POCCUUCKUMM OAU3aHepaMn. BUHooeibHA ABNAETCA NPEeBOCXOAHbIM 0Opasuom
CMMbOMO3a 3CTETUKU U TEXHOJIOTMYHOCTU. TPYAHO NpencTaBUTb, YTO B CTEHAX apXUTEKTYPHOro aHcambns,
0oslee HaNOMMHAIOLWLETO My3ei UJIM OBOPAHCKYIO ycaabOy, pacnosiaraeTca COBpeMeHHOoe Npou3BoaCTBO
BUH. MHTepbepbl, 0hopMJIeHHbIe TaNlaHT/IMBbIMU POCCUMUCKUMMU Au3anHepamu, aenaoT «Fonybuukoe»
UCTUHHBIM apT-06bEKTOM, NocelleHne KoToporo ob6sa3aresibHO.

Bo BpeMsi 3KCKYPCUM Mbl CMO>XXeM rnyb>ke norpysmTbCs B NPOLLECC CO3AaHUA BUH U JIMYHO yOeauTbCcs B
BblCOYaMlLLUEM YPOBHE NPOU3BOACTBA U MacTepcTBe BUHOAesioB. Hac oxxupaeTt nporysika no >KXMBONUCHbIM
BUHOrpagHUKaM, 3KCKYpPCUA NO BUHOAEJIbHE C NOA3EeMHbIMU rasiepesMm M noaBasiaMyu A1 BblAEPXXKU BUH,
noceweHue CMOTPOBOM NJIOWAAKM U AerycTauusa CeMU BUH U3 KJIaCCUYECKOW, pe3epBHOW U UTPUCTOM
KOJIJIEKUMA B CONPOBOXAEHUU (pepMepCKUX CbipOB U Meaa, a Tak)Xe BU3UT B PUPMEHHbIW MarasuH.
Danee Mbl oTNpaBMMCA Ha hepMmepckoe xo3aUcTBO «Ko3a xyTop>». B nonax mexxay TeMpIOKOM U CTaHULLEHn
FonyObuuKONW CKpblBaeTCA yAUBUTEIbHOE MecTeuko — (hepMa «Ko3a XyTop» — 3TO HebonbLIOe ceMeltHoe
XO03AUCTBO, rae pasBoOAAT NJIEMEHHbIX KO3 pa3J/IM4HbIX NOpoA, NPOU3BOAAT U3bICKAHHbIE Bblaep>XaHHble
Cbipbl U 3aMeYaTenbHble pepMepckue BUHA. DepMepcKoe XO3AUCTBO ObIZI0O OCHOBaHO AMUTpuEeM
3ap0po>KKO, KOTOPbIA C AeTcTBa MevTan paboraTte Ha 3emsie. XOTH 3TO MECTO Ha3bliBaeTCs CbipOBapHeMu,
3TO TakK>Xe U BUHOAEeNbHA, Co3a4alolas NOMCTUHe BonwebHblie (hepMepcKkue BUHA.

Mnowapnb BUHOTPAAHUKOB NPeaAnpPUATUA COCTaBNAET 5 reKTapoB, Ha KOTOPbIX BbipallUBalOT BUHOrpan
ABYX COPTOB: MMHO Hyap U WapaoHe, NPOou3BOAA TaK Ha3sblBaeMblie hepMmepckue BuHa. x He
Bblaep>xuBaloT B 604kax. Nocne 6po>keHusa BUHO cpa3y pas3nuBaloT nNo 6yTbinkam. Ka)kabii pas HaNnUMToOK
noJsly4aeTcs YHUKaJIbHbIM, KOMaHAa aKTUBHO 3KCNepUMeHTUpyeT, co3paBan: KpacHoe u 6enoe cyxoe
BMHO, NOJNlyCc/qlafKoe NUHO Hyap U NUHO Hyap po3e. Co3paTenu «Kosa xyTop» CTaBAT nepen cob0i BaXKHYIO
uesib — co3aaThb NPOCTPAHCTBO, rAe CeMbM MOryT HacJlaXkAaTbCA NMPUPOAOMN, YYUTLCA U OTAbIXaTb,
pa3BUBaAChb C YyBaXKeEHUEM K TPaAULUAM U KyJibType peruoHa. OHu BepsT, 4YTO B3auMoAeMucTBue C
NPUPORON U yHyacTue B arPOHOMUYECKUX NpoLleccax MOryT B4OXHOBUTb HOBOE NoKoJieHue 3aboTutbca o
Haweun nnaHete. KaXkabli 3/IeMeHT KOMIMNJIEKCa HanpaBJieH Ha CO3AaHue rapMoOHUM MeXXAay 4YeJIOBEKOM,
NPUPOAON U KYJIbTYPOM.

Hac >xpeT 3KCKYypCUA No arpoTypucTU4eCcKoMy KOMMNJIEKCY C Aeryctauue BUH U CbIPOB, rae y Bac dbyger
BO3MO>XHOCTb NO4YYyBCTBOBaTb Ce0A BUHOAEIOM.

Bo3spalieHue B oTtenb nocine 18:00.

VY)>KUH «lLBenCKUWA CTON>.

Pa3BnekarenbHas nporpamMMma (BMHHas Mora, BUHHbIA O)KEK-NOT, BUHHbIA MUH-MOHI, Be4ep >XUBOMUCHU
BUHOM, Be4ep KMHO, Kapaoke, AUCKOTEKHU U T.4.).

MutaHue: 3aBTpak, Aerycrauus, y>KuH.
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3aBTpaK «WBeACKUN CTON».

10:30 Bbie3n Ha 3KCcKypcuio B «[lonuHy Jledbkagma».

HonuHa Jledpkagusa cnaBUTCA CBOMMU BeCcKpalHMMU NPOCTOPaMM U XXMBONMUCHbLIMU XOJIMaMH, Lie[po
YKPbITbIMA BUHOTPagHMKaMM U nsiaTaHaMu. 34eChb, Cpeaun BeJIM4ieCTBEHHbIX X0JIMOB, TEHUCTbIX asiien
NnJjaTaHOB U HeyracMMbiX BUHOTpPagHbIX NOJIe, CJIOBHO NO BosiweO6CcTBY Bocco3aaHa aTMocchepa
YMUPOTBOpPEHUSA U NOKOA. C NepBbIX LLAaroB CTAHOBUTCA ACHbIM, NOYEMYy 3Ty BUHOAEJIbHIO BeJin4aloT
«pycckon TOCKaHOM»: BOCTAaTO4YHO OIJIAHYTbCH, 4TOObI BCTPETUTb BUHOTPAAHUKU U NlaBaHAOBbIe NONA,
KOTOpble PaCKUHYNNUCH BOKpYr. Jledbkaousa 6binia ocHoBaHa B KpacHopgapckom Kpae B 2008 roay, B cepaue
OAHOMMEHHOI0 BUHOAEJIb4eCKOro PeruoHa, € uesibio CoO34aHUA SKCKJIO3UBHbIX MPeMUasibHbIX BUH
OrpaHU4YeHHbIX TUpaxken. Tak U Ha4Yasacb UCTOPUSA 3TOro yTOHYeHHoro 6peHpaa.

Bo BpeMsi 3KCKYpPCUM BaM NPeacTOUT NOCEeTUTb NPaBUTALMOHHYIO BUHOAEJIbHIO U NMOrpPy3uThCA B MUP
BUHOOEJIMA, HacJIaAUBLUUCb BEJIMKOJIENHbIMA BUAAMMU O0JIMHbI. Mbl NpPOrysiseMcs No >XMBOMUCHBIM
BUHOrpagHUKaM, MUTOMHUKY AEeKOPaTUBHbIX KYJIbTYP, YKPbITbIM MJlaTaHaMu aJsiJiesiM, JlaBaHA0BbIM MOJIAM,
TplodenbHbIM NJaHTaUuAM U K 6eperam osepa NeuencuH. Y Hac 6ypaeT BO3MOXKHOCTb y3HaTb O
BblAalOLLEMCA HacJieAun BUHOrpapapcTBa U BUHOAEIUA B YHUKaJIbHOM My3ee. B 3aBepLueHue Hawen
3KCKYPCMM HAC OXXMUAaeT Aerycrauusa JiyylluX BUH No4 YYyTKUM PYKOBOACTBOM NpodeCcCUoHasbHOro
comMmenbe.

B BawieMm pacnopsi>xeHuu 6ypnet ceoboagHoe Bpemsa onsa nporysiku, o6epna wnam npuodbpereHus CyBeHUPOB.
Bo3BpaluieHue B oTenb nocne 17:00.

Y)>KUH «LUBEeACKUMN CTON».

PasBnekarenbHasa nporpamMMma (BUHHas Mora, BUHHbIA O)KEK-NOT, BUHHbIA NMUH-MOHI, Be4ep >XUBONMUCH
BUHOM, Be4ep KMHO, KapaokKe, OUCKOTEKHU U T.A4.).

MutaHue: 3aBTpak, Aerycrauus, y>KuH.
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3aBTpaK «WBeACKUN CTON».

10:30 Bbie3n Ha 3KCKypcuio «JlereHabl apeBHen TaMaHu».

Mepees3n Ha BUHOAENILHIO «DaHaropusa»

AN® «PaHaropusa» - BXOAUT B HUCJI0 KPYNHENLLUX BUHOAENIbYECKUX NpeanpmuaTun Poccum nosiHOro uukKna
npou3BOACTBA, HA4YMHaA OT NPOU3BOACTBA Ca)XKEeHLEeB U 3aKaH4YUBasA BbiMNYyCKOM roTOBOW NPOAYKLUUM.
MpeanpusaTue BbiNyCKaeT HECKOJIbKO BUAOB aJIKOroJibHbIX HANUTKOB: TUXUE, UTPUCTbIE, JINKEPHbIe
(mecepTHble) BUHA, KOHbAKU (DpeHaun) n BUHOrpagHylo BoAKy (4auy) non 6peHoom «daHaropusa» ¢
3alUMLLEHHBbIM reorpacmyeckmum yKkasaHmeMm - «KybaHb. TaMaHCKUIA NOJIYyOCTPOB» U 3aLLULLEHHBbIM
HaMMeHOBaHMEM MecCTa NMPOUCXOXKAEeHUA - «<CeHHOW».

C 2010 r. Ha NpeanpuATMMX HavYasnca Beinyck Ice Wine («nepsaHoro BuHa»). C6op BUHOrpaga cneumanbHoO
NMPOBOAUTCA NO3AHO, KOraa y>xe HacTynaloT 3aMOpPO3KM.

Ha 3kcKypcumu Mbl YBUAUM, KaK CO30al0OTCA U CO3PEBalOT OOHMU U3 NIYUYLLIUX POCCUACKUX BUH, rae
MPOUCXOAMUT NeperoHka u Bbiaep>XKa BUHOrpagHblX AUCTUINATOB. Y3HaeM cekpeTbl (haHaropumckmux
BUHOAENOB U GoHpapei, nobGbiBaeM B KpynHe#wieM BUHHOM norpebe u npogeryctupyem npeMuasnbHbie
BUHa NpeanpuaTUA B COBpeMeHHOM AerycTauMoHHOM 3aJie nocpeau BUHHbIX Oovyek.

Danee mMbl noceTum flom-myseu M.IO. JlepMoHTOBaA.

Ha BbICOKOM 06pbIBUCTOM Oepery cToAT ABe XaTbl C 6enbiMU CTEHAMU U KPbITbIMU KaMbILLOM KpPbILLaMM.
OpHa M3 HUX U eCTb JIEPMOHTOBCKMA AOMUK. BoccospaTb nogBopbe Ka3daka ®Pepopa MbicHUKaA, roe
ocTaHaBaMBaJicA No3T B 1837 roay, Bo3HUKNA ewe B 60-e roabl XX Beka. Ha nogBopbe noa KaMbiLLOBbIMU
KpbillaMu B 6esIéHbIX CaMaHHbIX XaTax npeacTaBsieH ObIT Ka3akoB cepeauHbl XIX B. B ogHOM U3 KOMHAT
BOCCO34aHa 06CcTaHOBKA, KOTOPYIO BUAEs NO3T U KoTopas Obisla onucaHa UM B NOBeCTU «TaMaHb».
He6onbLioW ABOPUK Oropo>keH 6yNbIDKHUKOM, a BHYTPU, BCe KaK NoJsiaraeTcs: KYpATHUK, Konoaewu u
Hebonblaa Nneyvb, pacTAHYThl pbiGaybu ceTU, Ha Bepery CTOUT logKa — TakKas )XXe, Kak Ta, C KoTopo#n
MevyopuHa nbiTanack cOpPoCcUTbL €ro yHauHa.

Hanee Hac XpAaeT TPAaAULUUOHHbIKN 00en KyDaHCKMX Ka3aKoB B YIOTHOM U KOJIOPUTHOM pecTopaHe
"IukaHbka Ha KybaHu".

Mocne obepa Mbl NporynsaeMcs No XXUBONUCHOW Habepe>xHou TaMaHU, UJIK, KaK ee Ha3bliBaNu ApeBHUe
rpeku, lepMoHaccsl.

IOusanH-npoeKkT «beper Tpex Mopei» B 2020 roay ctan nobeautenemMm BcepocCMUCKOro KOHKypca Jy4Lumx
NPOEeKTOB COo3AaHUs KOM(MOPTHON NOPOACKON Cpeabl B MaJibiX rOpoaax U UCTOPUYECKUX nocesieHusax. Ha
Habepe>xHOM yCTAaHOBJIEH CBEeTOAUHAMU4YEeCKUIA (POHTaH, apT-00bekT «FepMoHacca» (OAByXMepHYIO
XY[0>XXeCTBEHHYIO MHCTaNNIILUIO), OPUTUHaJIbHbIE JIaBO4YKU, aMmduTeaTp U apyrue o6beKkThl.
Bo3sBpalieHue B otesnb nocne 19:00.

Y>KUH «LIBEeACKUN CTOJI».

PasBnekartesnbHasa nporpaMmMma (BMHHaA Wora, BUHHbIA O)KEK-NOT, BUHHbIW MUH-MOHT, Be4Yep XXUBONUCH
BUHOM, BeY4ep KMHO, KapaoKe, AUCKOTEKHU U T.A4.).

MutaHue: 3aBTpak, obepn, perycrauus, y>KuH.

7-1 peHb



3aBTpaK «WBeACKUN CTON».

BbiceneHue U3 otens.

09:00 Bblie3n Ha 5KCKYpCHIO Mo BUHOAeibHe «BlopHbe»

UcTopua BUHOgenb4yeckoro poma «bropHbe» Had4anacb B 1999 roay, Korga noTOMCTBEHHbIN LUBEMLAPCKUNA
BUHopen PeHo BlopHbe U ero cynpyra MapuHa oTnpaBuJiMCb B NepPBYI0 03HAKOMUTEJIbHYIO NOe3aKYy B
KpacHopapckui Kpan. «<BuHopgenbHsa BlopHbe» — cOBpeMeHHOe BUHOAesib4eckKoe npepnpusaTue,
ocHoBaHHoe PeHo BiopHbe B 2001 roay. Ero Mo>xHO 6e3 npeyBenMyeHUs Ha3BaTb LUBEWLLAPCKUM
MUCCUOHEPOM KayeCTBEHHOro BUHO4eJiufA, Beb €ro HernoBTOpMMasa CTUJIMCTUKA BUH caesiana ero
OCHOBOMNOJIOOKHUKOM ABUXXEHUS aBTOPCKOro BuHopenusa B Poccum.

B cBoen npakTuke PeHo BlopHbe cocpenoTo4YyeH Ha BaXKHbIX MPUHLUNAX: OH KY/IbTUBUPYET BUHOrPaAHUKHU
C OTBETCTBEHHbIM U YBa)XuUTeJibHbIM OTHOLLUEHUEM K OKpY>Kalolien cpene, NnpuMeHsas buoguHamumueckue
MeToAbl, OTKa3blBaeTCA OT XUMUYECKUX yaoOpeHU u 3a60TUTCA 0 BO3POXKAEHUU ayTEHTUYHBIX,
CTapUHHbIX PYCCKUX COPTOB BUHOrpaga. PeHO BepUT, 4TO Ka4eCcTBO BUHA 3aKJlaAblBaeTCs B
BMHOrpagHUKax, U NOCBATUN cebsl Npou3BOACTBY UCKJIIOUYUTEJNIbHO TEPPYapHbIX BUH. Mo4Tu Bca paboTa Ha
BMHOrpagHuKax, BKJlo4asa cbop yporkas, BbiINOJIHAETCA BpyUYHYlo. Ka)kabi 3Tan — U Ha BUHOTpagHUKe, U
Ha BUHOOEJIbHE — NPOXOAMT NoAa CTPOrUM JIM4HbIM KOHTponeMm PeHo BiopHbe M ero wiBeMuapCcKux KoJer.
Mocne 3KCKYypCUM HAC OXXUAaeT Aerycrtauusa apoMaTHbIX BUH, CONPOBOXKAaeMas JIerKMMMU 3aKyCKaMU U
CbipaMm.

Mepee3n B NreneHp>XmK.

9KcKypcusa B «LLlato pe Tanio».

B >)xuBonucHoM yronke KpacHopmapcKoro Kpas, raoe ropHbie saHpwadTbl ¥ MATKMA KJIMMaT co3patoT
upeanbHblie YCJIOBUSA AN BUHOAEJIUSA, PAacnoJioXuUJCcA 3HaMeHuThin «Chateau de Talu». 3pecsb, cpeaun
3eJIEHbIX XOJIMOB U YXO>XE€HHbIX BUHOTPaAHUKOB, KaX/Abii FOCTb MOXKET HacaAuTbCA NpPeKpacHbIMU
BupamMm u atmoccheponn yeauHeHus. Mbl OTNIPaBUMMCS Ha 3KCKYPCUIO, KOTOpas NO3BOJIUT raybrke ysHaTb o
npouecce NnpoMsBoACcTBa BUHA, OT cOopa ypoxxas Ao po3nuBa B OyTbiZIKU. YHUKaANbHbIE TEXHOJIOTUM,
ucnonb3yowmecs Ha «Chateau de Talu», no3BoNAIOT co3aaBaTh BUHA, KOTOPbIe COXPAHAIOT ayTEHTUYHbIE
cdpaHuy3Cckue Tpaguuum, NpU 3TOM BNUTbIBasA B ceba Ayx pyccKoro BUHOAENUA.

®paHk [locenep, rMaBHbIi BUHOAEJ1 U MacTep XOJIOAHbIX BUH BO (hpaHLy3CKOM CTUJIE BJZIOXKUJ1 B CO3JaHue
HanuTkKoB «Chateau de Talu» cBoto cTpacTb U npocdeccumoHanusMm. Ero nogxon K BUHOAENIUIO COYEeTaeT B
cebe Kak Hay4YHbl# NOAXOA, TaK U UHTYUTUBHbIE PELUEeHUA, YTO NO3BOJIAET CO34aBaTb BUHA C XapaKTepoM
M YHUKaNbHbIM BKYCOM. KaXkabl COpPT BUHOrpaaa Ha BUHOAEe IbHe BblpalluBaeTCcA C Nlo6oBbIO U
BHMMaHUEM K JeTasNAM, 4To aenaeT OyToinku «Chateau de Talu» Henogpa>kaeMbIMHU.

BuHOpenbHA, pacnoJsio)keHHasa B BEJINKOJIENHOM 3aMKe B cTuJsie ¢hpaHLy3CKOro LiaTo, CJIOBHO NepeHOCUT
BacC B MUP YTOHYEHHOM 3CTETUKMU U U3bICKaHHbIX BKYCOB. C BbiCOTbI 160 MeTpOB Hajg yYpOBHEM MOPA
OTKpbIBaeTCA 3axBaTbiBalOLWMA BUA Ha beckpaiHue BUHOrPagHUKMU, KOTOpPbie MepLaloT No A COJIHUEM,
CJIOBHO MOpe 3eJieHbIX BUH U N030JI0Thl. 3a4echb, Ha TOJICTOM MbiCe, Bbl OKYHETEeCb B YHUKaJIbHYIO
aTMocdepy, rae KaXkabii BUHOrpaaHbIW rpo3ab AbILLUAT UCTOPUEN U CTPACTbIO K BUHOAEJIUIO.

Bo BpeMsi 3KCKYpPCUM Mbl y3HaeM, KakK Nnsioabl 3eMJiM NpeBpaLlaloTCAa B <HaNnUToK 6oroB». NMorpysmmcs B
TalHbl Npouecca BUHoAeuA, oT cbopa ypo>kasa no BonwebHOro npeodbpa>keHusa BUHOrpaga B
BOCXUTUTEJIbHbIE BUHA.

Y>XuH B yIOTHOM Kade r. HoBopoccuimcka.

Mporynka no HaGepe>kHOM.

Mepee3p Ha X/p Bok3an r. HoBopoccumnck K 20:30.

MutaHue: 3aBTpak, Aerycrauus, y>KuH.

Fopopa: Nl'enenp>xmk, HoBopoccumck

[TfporpamMMa Typa akTyasibHa Ha 18.04.2025



	"Вино и море: Путешествие по русской Тоскане", гастрономический тур на 7 дней
	Программа тура 1-й день  09:30 Встреча в Анапе (ж/д вокзал Анапа, Привокзальная ул., д. 1). Место встречи: под центральным табло, с табличкой «Вино&Море». Заселение в отель "Family club Atrium" 3* (superior room). Поздний завтрак «шведский стол». 11:00 Выезд на обзорную экскурсию «Анапа: море, солнце и история». Анапа – город с богатейшей историей, культура которого, подобно местной кухне, вобрала в себя вкусы народов, населявших эту землю веками. Во время экскурсии мы прогуляемся по живописному променаду вдоль Черного моря, полюбуемся видами на бухту и Кавказские горы. Мы познакомимся с древнейшей историей Горгиппии, некогда важного торгового центра Боспорского царства, и узнаем о процветании виноделия в этом регионе еще в те далекие времена. Кухня Анапы – зеркало ее истории. Здесь переплелись кулинарные традиции древних греков, оставивших любовь к морепродуктам и оливковому маслу, османских завоевателей, принесших специи и мясные блюда, и казаков, добавивших в рацион сытную и простую пищу. Местная кухня – это уникальное сочетание даров моря, свежих овощей, ароматных трав и пряностей, сформированное вековыми традициями разных народов. Это вкус солнца, моря и щедрой земли, который вы почувствуете, попробовав свежую рыбу, мидии, рапаны и другие местные деликатесы в свободное время. Также рекомендуем вам посетить семейную винодельню и сыроварню "Вальма" и продегустировать вкуснейшие сыры и ароматные фермерские вина, чтобы в полной мере ощутить вкус Анапы. После знакомства с городом мы отправимся к Кипарисовому озеру! Это живописное место уникально благодаря необычному пейзажу: прямо из воды, как стражи древнего царства, вздымаются стройные кипарисы. Эти деревья родом из Северной Америки. Озеро невероятно красиво в любое время года! Чередование водной глади и вертикальных стволов создает сюрреалистический и запоминающийся пейзаж, притягивая фотографов и любителей природы. Вокруг болотного кипариса много споров и рассуждений о том, как они существуют в непривычной для себя среде столько лет и не погибают. Неудивительно, что редчайшее явление занесено в Красную книгу. Поэтому и нам с вами обязательно нужно посетить это необыкновенное место, которое окутано множеством тайн и легенд. Далее мы отправимся на винодельню «Скалистый берег». "Скалистый берег" – это гравитационная винодельня полного цикла, расположенная в 12 километрах от Анапы. Уникальность архитектуры винодельни заключается в её гармоничном встраивании в холмистый ландшафт. Здание сочетает в себе передовые технологии и бионический дизайн, создавая впечатляющий образ. Нас ждёт незабываемая прогулка по виноградникам, погружение в историю основания винодельни и её философии, а также знакомство с уникальным терруаром и сортами винограда. Мы исследуем все уровни гравитационной винодельни, откроем для себя детали гравитационного метода виноделия, посетим лабораторию, производственные цеха и линии, а также спустимся в бочкохранилище. Особым моментом станет дегустация лёгких летних ассамбляжных вин «Ветер в травах». В ходе тура мы не только насладимся красотой винодельни и познакомимся с тонкостями создания ассамбляжей, но и узнаем о богатой флоре Скалистого берега, которая вдохновила на оформление этикеток этих вин. После 19:30 возвращение в отель. Ужин «шведский стол». Вечерняя развлекательная программа (винная йога, винный джек-пот, винный пин-понг, вечер живописи вином, вечер кино, караоке, дискотеки и т.д.). Питание: Завтрак, дегустация, ужин. Города: Анапа 2-й день  Завтрак «шведский стол». 10:30 Выезд на экскурсию «Погружение в Chateau Tamagne». "Chateau Tamagne" — это симфония духовной силы подлинного места, олицетворяющая энергию двух морей и высокотехнологичное производство. На протяжении 5 000 лет этот уголок земли является живой зоной виноградарства, поскольку его уникальное расположение создает идеальный климат для развития винодельческих традиций. Бренд "Chateau Tamagne" был основан в 2005 году в результате успешного партнерства с Институтом энологии провинции Шампань. Проект гармонично объединил европейские технологии с мастерством российских виноделов. Вина "Chateau Tamagne" легки и стильны, насыщены и разнообразны, оригинальны и смелы — это не просто напиток, а глоток морского воздуха, ощущение безграничной свободы и воплощение современных технологий. В "Chateau Tamagne" нас ожидает увлекательная экскурсия по винодельне с изучением производственных процессов, небольшой обзор ассортимента «Кубань-Вино» и рассказ с дегустацией шести позиций их премиальной продукции и их уникальных особенностей. Обед в Гастро-баре "Chateau Tamagne" станет изысканным дополнением нашей программы. Затем мы посетим Центр классического виноделия и старинную подземную галерею, где хранятся 1 074 бочки из акации и трех пород дуба. Здесь же, среди более 1,5 миллиона бутылок вина, нас ждет дегустация непосредственно из дубовых бочек. В завершение программы мы отправимся в Центр энологического туризма "Villa Aristov". Этот удивительный центр охватывает разнообразные интересы: энология, пивоварение, гастрономический туризм, музыка и живопись, история и современные тенденции — все это представляет собой основополагающие аспекты яркой жизни. "Villa Aristov" является результатом плодотворного сотрудничества виноделов «Кубань-Вино» и энологов известной итальянской компании Enofly. Возвращение в отель после 17:00. Ужин «шведский стол». Развлекательная программа (винная йога, винный джек-пот, винный пин-понг, вечер живописи вином, вечер кино, караоке, дискотеки и т.д.). Питание: Завтрак, обед, дегустация, ужин. 3-й день  Завтрак «шведский стол». Свободное время для прогулки вдоль моря или отдыха у бассейна. 12:00 Выезд на экскурсию на Эко-ферму «Улиточка». «Улиточка» — это замечательное семейное предприятие, уютно расположенное в экологически чистом уголке Краснодарского края, неподалеку от ласковых волн Чёрного моря. Ферма по разведению виноградной улитки была основана в 2018 году и стала первой в России, производя натуральный муцин, используемый в медицинских и косметических целях. Секрет этого уникального продукта извлекается с помощью высокотехнологичного современного оборудования, при этом улитки остаются невредимыми и живыми. Бренд косметики ULICINIUM славится высоким содержанием муцина, полностью натуральным составом, эффективными компонентами и мгновенно заметными результатами после использования. Во время экскурсии у нас будет возможность погрузиться в удивительный мир улиток и муцина, узнать множество увлекательных фактов, насладиться дегустацией моллюсков в нежнейших профитролях с белым вином и, конечно же, протестировать волшебные свойства косметики. В 14:00 выезд на винодельню «Сухая гора». Начало истории винодельни было положено в 2015 году. Именно тогда на основании проведенных анализов почвы был выбран участок на горе Сухой, неподалеку от станицы Раевской. Первый виноград был заложен в 2017 году, а к 2019 году была получена лицензия и винодельня пережила первое расширение! Сейчас это амбициозный винодельческий проект, который представляет молодая команда, лидером стал представитель известной кубанской династии виноделов Александр Пинчук. SORTа винограда - Совиньон Блан, Шираз/Сира, Шардоне, Каберне Совиньон. На экскурсии мы узнаем о терруаре и виноградниках, пройдемся по цехам и складам, посмотрим небольшой фильм и, конечно же, продегустируем продукцию винодельни, два образца тихих сухих вин SORT A и 3 образца тихих сухих вин «Терруарт» в сочетании с изысканно приготовленными виноградными улитками. Возвращение в отель после 18:00. Ужин «шведский стол». Развлекательная программа (винная йога, винный джек-пот, винный пин-понг, вечер живописи вином, вечер кино, караоке, дискотеки и т.д.). Питание: Завтрак, дегустация, ужин. 4-й день  Завтрак «шведский стол». 10:00 Выезд на экскурсию в «Поместье Голубицкое» Мы посетим удивительный уголок Таманского полуострова — Голубицкую стрелку и винодельческое хозяйство «GOLUBITSKOE ESATE». Это винодельня с подземными хранилищами, живописными виноградниками и туристическим центром, в котором дегустационные залы были созданы известными российскими дизайнерами. Винодельня является превосходным образцом симбиоза эстетики и технологичности. Трудно представить, что в стенах архитектурного ансамбля, более напоминающего музей или дворянскую усадьбу, располагается современное производство вин. Интерьеры, оформленные талантливыми российскими дизайнерами, делают «Голубицкое» истинным арт-объектом, посещение которого обязательно. Во время экскурсии мы сможем глубже погрузиться в процесс создания вин и лично убедиться в высочайшем уровне производства и мастерстве виноделов. Нас ожидает прогулка по живописным виноградникам, экскурсия по винодельне с подземными галереями и подвалами для выдержки вин, посещение смотровой площадки и дегустация семи вин из классической, резервной и игристой коллекций в сопровождении фермерских сыров и меда, а также визит в фирменный магазин. Далее мы отправимся на фермерское хозяйство «Коза хутор». В полях между Темрюком и станицей Голубицкой скрывается удивительное местечко — ферма «Коза Хутор» — это небольшое семейное хозяйство, где разводят племенных коз различных пород, производят изысканные выдержанные сыры и замечательные фермерские вина. Фермерское хозяйство было основано Дмитрием Задорожко, который с детства мечтал работать на земле. Хотя это место называется сыроварней, это также и винодельня, создающая поистине волшебные фермерские вина. Площадь виноградников предприятия составляет 5 гектаров, на которых выращивают виноград двух сортов: пино нуар и шардоне, производя так называемые фермерские вина. Их не выдерживают в бочках. После брожения вино сразу разливают по бутылкам. Каждый раз напиток получается уникальным, команда активно экспериментирует, создавая: красное и белое сухое вино, полусладкое пино нуар и пино нуар розе. Создатели «Коза хутор» ставят перед собой важную цель — создать пространство, где семьи могут наслаждаться природой, учиться и отдыхать, развиваясь с уважением к традициям и культуре региона. Они верят, что взаимодействие с природой и участие в агрономических процессах могут вдохновить новое поколение заботиться о нашей планете. Каждый элемент комплекса направлен на создание гармонии между человеком, природой и культурой. Нас ждет экскурсия по агротуристическому комплексу с дегустацией вин и сыров, где у вас будет возможность почувствовать себя виноделом.  Возвращение в отель после 18:00. Ужин «шведский стол». Развлекательная программа (винная йога, винный джек-пот, винный пин-понг, вечер живописи вином, вечер кино, караоке, дискотеки и т.д.). Питание: Завтрак, дегустация, ужин. 5-й день  Завтрак «шведский стол». 10:30 Выезд на экскурсию в «Долину Лефкадия». Долина Лефкадия славится своими бескрайними просторами и живописными холмами, щедро укрытыми виноградниками и платанами. Здесь, среди величественных холмов, тенистых аллей платанов и неугасимых виноградных полей, словно по волшебству воссоздана атмосфера умиротворения и покоя. С первых шагов становится ясным, почему эту винодельню величают «русской Тосканой»: достаточно оглянуться, чтобы встретить виноградники и лавандовые поля, которые раскинулись вокруг. Лефкадия была основана в Краснодарском крае в 2008 году, в сердце одноименного винодельческого региона, с целью создания эксклюзивных премиальных вин ограниченных тиражей. Так и началась история этого утонченного бренда. Во время экскурсии вам предстоит посетить гравитационную винодельню и погрузиться в мир виноделия, насладившись великолепными видами долины. Мы прогуляемся по живописным виноградникам, питомнику декоративных культур, укрытым платанами аллеям, лавандовым полям, трюфельным плантациям и к берегам озера Гечепсин. У нас будет возможность узнать о выдающемся наследии виноградарства и виноделия в уникальном музее. В завершение нашей экскурсии нас ожидает дегустация лучших вин под чутким руководством профессионального сомелье. В вашем распоряжении будет свободное время для прогулки, обеда или приобретения сувениров. Возвращение в отель после 17:00. Ужин «шведский стол». Развлекательная программа (винная йога, винный джек-пот, винный пин-понг, вечер живописи вином, вечер кино, караоке, дискотеки и т.д.). Питание: Завтрак, дегустация, ужин. 6-й день  Завтрак «шведский стол». 10:30 Выезд на экскурсию «Легенды древней Тамани». Переезд на винодельню «Фанагория» АПФ «Фанагория» - входит в число крупнейших винодельческих предприятий России полного цикла производства, начиная от производства саженцев и заканчивая выпуском готовой продукции. Предприятие выпускает несколько видов алкогольных напитков: тихие, игристые, ликерные (десертные) вина, коньяки (бренди) и виноградную водку (чачу) под брендом «Фанагория» с защищенным географическим указанием – «Кубань. Таманский полуостров» и защищенным наименованием места происхождения – «Сенной». С 2010 г. на предприятии начался выпуск Ice Wine («ледяного вина»). Сбор винограда специально проводится поздно, когда уже наступают заморозки. На экскурсии мы увидим, как создаются и созревают одни из лучших российских вин, где происходит перегонка и выдержка виноградных дистиллятов. Узнаем секреты фанагорийских виноделов и бондарей, побываем в крупнейшем винном погребе и продегустируем премиальные вина предприятия в современном дегустационном зале посреди винных бочек. Далее мы посетим Дом-музей М.Ю. Лермонтова. На высоком обрывистом берегу стоят две хаты с белыми стенами и крытыми камышом крышами. Одна из них и есть лермонтовский домик. Воссоздать подворье казака Федора Мысника, где останавливался поэт в 1837 году, возникла еще в 60-е годы ХХ века. На подворье под камышовыми крышами в белёных саманных хатах представлен быт казаков середины XIX в. В одной из комнат воссоздана обстановка, которую видел поэт и которая была описана им в повести «Тамань». Небольшой дворик огорожен булыжником, а внутри, все как полагается: курятник, колодец и небольшая печь, растянуты рыбачьи сети, на берегу стоит лодка — такая же, как та, с которой Печорина пыталась сбросить его ундина. Далее нас ждет традиционный обед кубанских казаков в уютном и колоритном ресторане "Диканька на Кубани". После обеда мы прогуляемся по живописной набережной Тамани, или, как ее называли древние греки, Гермонассы. Дизайн-проект «Берег трех морей» в 2020 году стал победителем Всероссийского конкурса лучших проектов создания комфортной городской среды в малых городах и исторических поселениях. На набережной установлен светодинамический фонтан, арт-объект «Гермонасса» (двухмерную художественную инсталляцию), оригинальные лавочки, амфитеатр и другие объекты. Возвращение в отель после 19:00. Ужин «шведский стол». Развлекательная программа (винная йога, винный джек-пот, винный пин-понг, вечер живописи вином, вечер кино, караоке, дискотеки и т.д.). Питание: Завтрак, обед, дегустация, ужин. 7-й день  Завтрак «шведский стол». Выселение из отеля. 09:00 Выезд на экскурсию по винодельне «Бюрнье» История винодельческого дома «Бюрнье» началась в 1999 году, когда потомственный швейцарский винодел Рено Бюрнье и его супруга Марина отправились в первую ознакомительную поездку в Краснодарский край. «Винодельня Бюрнье» — современное винодельческое предприятие, основанное Рено Бюрнье в 2001 году. Его можно без преувеличения назвать швейцарским миссионером качественного виноделия, ведь его неповторимая стилистика вин сделала его основоположником движения авторского виноделия в России. В своей практике Рено Бюрнье сосредоточен на важных принципах: он культивирует виноградники с ответственным и уважительным отношением к окружающей среде, применяя биодинамические методы, отказывается от химических удобрений и заботится о возрождении аутентичных, старинных русских сортов винограда. Рено верит, что качество вина закладывается в виноградниках, и посвятил себя производству исключительно терруарных вин. Почти вся работа на виноградниках, включая сбор урожая, выполняется вручную. Каждый этап — и на винограднике, и на винодельне — проходит под строгим личным контролем Рено Бюрнье и его швейцарских коллег. После экскурсии нас ожидает дегустация ароматных вин, сопровождаемая легкими закусками и сырами. Переезд в Геленджик. Экскурсия в «Шато де Талю». В живописном уголке Краснодарского края, где горные ландшафты и мягкий климат создают идеальные условия для виноделия, расположился знаменитый «Château de Talu». Здесь, среди зелёных холмов и ухоженных виноградников, каждый гость может насладиться прекрасными видами и атмосферой уединения. Мы отправимся на экскурсию, которая позволит глубже узнать о процессе производства вина, от сбора урожая до розлива в бутылки. Уникальные технологии, использующиеся на «Château de Talu», позволяют создавать вина, которые сохраняют аутентичные французские традиции, при этом впитывая в себя дух русского виноделия. Франк Дюселер, главный винодел и мастер холодных вин во французском стиле вложил в создание напитков «Château de Talu» свою страсть и профессионализм. Его подход к виноделию сочетает в себе как научный подход, так и интуитивные решения, что позволяет создавать вина с характером и уникальным вкусом. Каждый сорт винограда на винодельне выращивается с любовью и вниманием к деталям, что делает бутылки «Château de Talu» неподражаемыми. Винодельня, расположенная в великолепном замке в стиле французского шато, словно переносит вас в мир утонченной эстетики и изысканных вкусов. С высоты 160 метров над уровнем моря открывается захватывающий вид на бескрайние виноградники, которые мерцают под солнцем, словно море зеленых вин и позолоты. Здесь, на Толстом мысе, вы окунетесь в уникальную атмосферу, где каждый виноградный гроздь дышит историей и страстью к виноделию. Во время экскурсии мы узнаем, как плоды земли превращаются в «напиток богов». Погрузимся в тайны процесса виноделия, от сбора урожая до волшебного преображения винограда в восхитительные вина. Ужин в уютном кафе г. Новороссийска. Прогулка по Набережной. Переезд на ж/д вокзал г. Новороссийск к 20:30. Питание: Завтрак, дегустация, ужин. Города: Геленджик, Новороссийск


